
Ouvert tous les jours de 12H à 23H30
(+225) 27 22 41 68 76
(+225) 01 41 75 56 60

J82 rue du Commissariat, 2 Plateaux

info@restaurantjardyland.com

@jardyland_restaurant

Restaurant Jardyland

www.restaurantjardyland.com

Carte de crédit acceptée



COCKTAILS NON ALCOOLISES : 5 000 F

Bora Bora : Passion, Jus d’ananas, jus de citron et sirop de fraise ou grenadine
Chantaco : Jus d’orange, jus de pamplemousse, jus de citron et sirop de fraise
Cinderella : Jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron
Danseuse divine : Jus de poire, jus de mangue, jus de citron et sirop de fraise
Kilimandjaro : Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine et sirop de gingembre
Florida : Jus d’orange, de pamplemousse et sirop de grenadine
Tropic Menthe : Jus d’ananas, jus de goyave, jus de mangue et sirop de menthe
Virgin Mojito : Jus de citron, sirop de canne, feuilles de menthe et eau gazeuse
Virgin Pina Colada : Sirop de pina colada, sirop de canne, lait de coco
Wild Red Eyes : Red Bull, sirop de grenadine et jus de citron

GIN : 7 000 F

Afrodisiak : Gin, Campari, Martini rouge
Apple Martini : Gin, liqueur de pomme, jus de pomme
Blue Bird : Gin, curaçao, jus de citron
Floradora : Gin, soda, sirop de framboise, jus de citron
Gin Fizz : Gin, sirop de canne, jus de citron
La Chica : Gin, liqueur de café, whisky pêche
Lady Killer : Gin, curaçao, jus de passion, jus d’ananas, liqueur d’abricot
Pink Lady : Gin, sirop de grenadine, jus de citron
Red Lion : Gin, Cointreau, jus d’ananas, jus de citron
Strout : Gin, vodka, Get 27, liqueur de banane, jus de citron
Singapore Sing : Gin, liqueur de cerise, Cointreau, sirop de grenadine, 
jus d’ananas, jus de citron

VODKA    7 000 F

Ballet Russe : Vodka, crème de cassis, jus de citron
Bazooka : Vodka, Baileys, curaçao bleu
Blue Lagoon : Vodka, curaçao bleu, jus de citron
Cannibal : Vodka, Cointreau, jus d’orange
Capirinha : Vodka, jus de citron, sirop de canne

NOS DESSERTS

Sorbets de saison 
Ananas, Passion, Citron, Mangue, Orange)

3 000 F
Dessert fait maison du jour 4 500 F

Mousse au chocolat 4 000 F
Fondant au chocolat 4 500 F
Crêpes au beurre, sucre, chocolat 3 000 F
Crème de Baobab 4 000 F
Crème brulée 4 000 F

PIZZAS
Margarita
Tomate - Fromage - Olive - Origan

9 000 F

Tomate - Fromage - Champignon - Haricot vert - Poivron - Oignon
Végétarienne 10 000 F

Tomate - Fromage - Jambon - Olive - Origan
Romana 10 000 F

Tomate - Fromage - Jambon - Champignon - Olive - Origan
Reine 10 000 F

Crème fraîche - Emmental - Mozzarella - Chèvre
3 fromages 10 000 F

Tomate - Fromage - Jambon - Champignon - Olive - Origan - Oeuf
Calzone 10 000 F

Crème fraîche - Poulet - Chèvre - Miel - Fromage - Tomate - Oeuf
Chèvre 10 000 F

Tomate - Fromage - Champignon - Viande hachée - Chorizo - Tabasco
Mexicaine 10 000 F

NOS GARNITURES
Riz, Attiéké 1 000 F
Alloco 1 500 F
Banane / Igname vapeur 1 000 F
Frites de pomme de terre ou igname 1 000 F
Tomates provençales 1 500 F
Pommes sautées, Haricots verts 2 000 F
Purée de pomme de terre 2 000 F
Epinards nature ou à la crème 2 000 F
Pleurotes sautées à l’ail 3 000 F
Gratin de pommes de terre 3 000 F



NOS SALADES

Salade maraichère (Jambon, emmental, chorizo, maïs) 10 000 F
Salade nordique (Saumon fumé, surimi, crevettes) 10 000 F
Salade végétarienne (Maïs, oeuf, carotte, haricot) 10 000 F

Salade Niçoise (Haricot vert, pommes vapeur, thon, olive noir, Comcombre) 10 000 F

NOS SPECIALITES LOCALES
Kedjenou de poulet et riz/attieke 8 000 F

8 000 FPoulet yassa et riz
Kedjenou de pintade et riz/attieke 10 000 F
Lapin sauce chasseur 15 000 F
Marmite du pêcheur 15 000 F

NOS SPECIALITES « VIANDES »
Hamburger, Cheeseburger 8 000 F

14 000 FMouton de Jardyland
Côte de porc grillée à la crème 15 000 F
Entrecôte grillée au beurre de maître d’hôtel 18 000 F
Cœur de filet aux pleurotes 18 000 F
Hachi-Parmentier maison 14 000 F

NOS ENTREES

BIERES
Beaufort (33 cl) 1 500 F

Guiness, Malta Guiness, Tequila Booster 2 000 F

Chill, Tuborg, Ivoire, Castel  (33cl) 2 000 F

Desperado, Heineken, Budweiser, Corona 2 000 F

Sélection de bières Belges (Duvel, Chimay ….) 5 000 F

Bière à pression 25 cl 1 500 F

Bière à pression 50 cl 3 000 F

Doppel Munich 33 cl 2 000 F

APERITIFS
Sanbitter 3 000 F
Martini, Pastis, Ricard, Campari, Porto, JB, Clan Campbell, 5 000 F

Johnny Walker Red, Vodka, Tequila, Suze 5 000 F

Bailey’s, Amarula, Gin Bombay 5 000 F

Jack Daniels, Grant’s 6 000 F

Chivas, Johnny Walker Black, Glenfiddich, Ballantine’s 7 000 F

CHAMPAGNES
Moët et Chandon 75 000 F

Laurent Perrier 70 000 F

DIGESTIFS
Liqueur de cacao 3 000 F

Cognac, Calvados, Armagnac, Grand Marnier 5 000 F

Marie Brizard, Malibu, Jet 7 6 000 F

JUS DE FRUITS NATUREL

Orange, Ananas, Citron, Passion, Bissap, Corossol 4 000 F

10 000 F

NOS PATES
Spaghetti  bolognaise 10 000 F
Lasagnes
Spaghetti  carbonara 10 000 F
Tagliatelles / Spaghettis aux fruits de mer 14 000 F

Evantail d’avocat aux crevettes
Crevettes sautées à l’ail et au piment
Tartare de capitaine
Assiette de saumon fumé

Salade de gésier ou foie de volaille
8 000 F

14 000 F
12 000 F
16 000 F

 8 000 F



18 000 F

NOS SPECIALITES « POISSONS & CRUSTACES »

Filet de capitaine au beurre blanc 17 000 F
Filet de bar ou mérou à la crème champignon
Sauté de gambas persillées 18 000 F
Fish & chips (tous les vendredis) 8 000 F

5 000 F

MENU ENFANTS

Toasty (pain de mie, jambon, fromage) - Frites - Sucrerie 5 000 F
Nuggets, frites, sucreries

NOS GRILLADES

Choukouya de poulet 8 000 F
Choukouya de filet de bæuf 10 000 F
Choukouya de mouton 10 000 F
Choukouya de crevettes 14 000 F
Choukouya d’écrevisses 14 000 F
1/2 Poulet braisé 8 000 F
Brochettes de filet de ranch 14 000 F
1/2 Lapin braisé 14 000 F
Entrecôte braisée 17 000 F
T-Bone steak 17 000 F
Côte de porc braisée 14 000 F
Ribs de porc braisé 14 000 F
Brochettes de gambas 17 000 F
Brochettes de Mérou 17 000 F
Brochettes de capitaine 16 000 F
Sole braisée 14 000 F
Carpe braisée 10 000 F
Ecrevisses flambées 17 000 F
Langouste braisée 24 000 F
Mix grill : poulet, merguez, filet de bæuf 20 000 F

Cosmopolitan : Vodka, Cointreau, jus de Cranberry, jus de citron
Long Island : Vodka, gin, tequila rhum, Cointreau, coca cola
Sex on the Beach : Vodka, liqueur de pêche, jus de Cranberry, jus d’orange

RHUM : 7 000 F

Cuba Libre : Rhum, coca cola, jus de citron                           
Daiquiri : Rhum, sirop de canne, jus de citron
Hurricane : Rhum, jus de passion, jus de citron
Mojito : Rhum, eau gazeuse, jus de citron, feuille de menthe
Pina Colada : Rhum, lait de coco, jus d’ananas
Scorpion : Rhum, Cognac, sirop d’orgeat, jus d’orange, jus de citron
Zombie : Rhum, liqueur d’abricot, sirop de canne, sirop de grenadine
jus d’ananas, jus de citron

TEQUILA : 7 000 F

Margarita : Tequila, Cointreau, jus de citron
Tequila Zombie : Tequila, Rhum blanc, vodka, liqueur d’abricot, jus d’orange, jus de
pamplemousse

EAU
Cristaline, Awa, Celeste (0.5 cl) 1 000 F
Cristaline, Awa, Celeste (1.5 l) 1 500 F
Perrier, San Pellegrino (0,5 cl) 2 500 F
San Pellegrino (1 l) 3 500 F

BOISSONS
Coca cola, Sprite, Fanta, Orangina 1 500 F
Cody’s, Red Bull 3 000 F
Thé, Infusions 1 000 F
Café capsule 2 000 F


